
Surimi Base 

 de Merlu  
 

Caractéristiques :  
▪ % Humidité : 74-75 % 
▪ FG : 100—200 
▪ Blancheur : L>74 - b < 7 
 

▪ Ingrédients : Merlu, sucre (4%), sorbitol (5%), 
Blanc d’œufs (2,5%), polyphosphates (0,28%)  
▪ Bonne élasticité pour la formation du Kamaboko 
▪ Bonne couleur  
▪ Très goûteux  

Utilisation :  
Mélange avec d’autres pulpes et chairs 
de poissons pour gammes panés, plats 
cuisinés et charcuterie de la mer 

Présentation :  
Bloc 10 kg 
Master carton 20 kg 

Merluccius Gayi PeruanusMerluccius Gayi PeruanusMerluccius Gayi PeruanusMerluccius Gayi Peruanus    
PérouPérouPérouPérou 

 
Congélateur à - 18 °C  
(voir date limite de consommation) 

D.L.U.O : 

GROUPE ADRIEN - FRANCE 
Tél. 33 (0)2.40.05.25.01.- Email : groupe@adrien.fr - Site : www.adrien.fr 

Lima ▪ 

Nature du produit :  
Pêche 

 

Zone de pêche :  
Océan Pacifique 

Zone FAO 87 
 

Agréments sanitaires :  
CEE P027-PAI-AMCN 

FDA 14725322172 
ARCOPA (Paita - PEROU) 

Arequipa   ▪ 

Paita ▪ 

kJ 259.27 

kcal 100 

Protéines 15.2 g 

Glucides  8.5 g  

Lipides 0.24 g 

Sodium 1068.9 mg 

Valeurs Nutritionnelles pour 100 g 


