
Caractéristiques :  
- Grade A1, A2, A3, A4, A5 
- Bonne élasticité pour la formation 
du Kamaboko 
- Bonne couleur  
- Très goûteux  

Utilisation :  
Mélange avec d’autres pulpes et chairs 
de poissons pour gammes panés, plats 
cuisinés et charcuterie de la mer 

Présentation :  
Bloc de 7.5 kg 
Master carton - 30 kg 
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Congélateur à - 18 °C  
(voir date limite de consommation) 

D.L.U.O : 
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Pulpe Crue 

 de Merlu  
 

Lima ▪ 

Nature du produit :  
Pêche 

 

Zone de pêche :  
Océan Pacifique 

Zone FAO 87 
 

Agréments sanitaires :  
CEE P027-PAI-AMCN 

FDA 14725322172 
ARCOPA (Paita - PEROU) 

Arequipa   ▪ 

Paita ▪ 

kJ 286.69 

Kcal 69.14 

Protéines 16.52 g 

Sodium 0.24 g  

Lipides 0.34 g 

Cendres 0.52 g 

Valeurs Nutritionnelles pour 100 g 


